
	

	

	

Les  b o i s s on s  c haud e s  –  H o t  
B everage s  

 

Le Café en chaque variantes – Coffee in all variations: 
Café noir ou au lait – Coffee black or with milk 
Café le petit Espresso – Espresso 
Cappuccino ou Latte Macchiato 
Décaféiné  
 

Les Thés et Infusions de la maison Ronnefeldt : 
Les Thés noirs – Black Teas 
Darjeeling Summer Gold– second flush 
Assam Bari – Assam  
English breakfast - Ceylon 
Earl Grey – aromatisé à la bergamote 

Les Thés verts – Green Teas 
Green Dragon - Chine 
Morgentau – aromatisé à la mangue et citron 

Le Rooibos – Rooibos  
Cream Orange – aromatisé à la vanille et orange 

Les Tissanes - Infusions 
Verveine Balance 
Mint and Fresh – Menthe et citronnelle 
Fruity Camomille 
Lemon fresh 
Sweet Berries 
 

                            Le chocolat chaud ou froid – Hot or cold chocolate 

Le  p e t i t -d é j e uner  à  l a  V i l l a  Belro s e  
 

Chers clients, nous avons choisi pour vous une sélection des produits traditionnels français ainsi 
qu’une sélection des délices provençaux et méditerranéens sur notre buffet du petit-déjeuner. 

L’équipe du chef Pietro Volonté vous prépare les mets chauds selon votre demande. 
 
- Œuf à la coque, œuf poché 
- Omelette, œuf brouillé ou œuf sur le plat nature ou avec la garniture de 

votre choix : herbes, tomates, oignons, champignons, bacon, jambon, 
fromage ou saucisses rôties 

- Œufs Bénédicte sur pain brioché avec épinards et sauce hollandaise 
! Au choix : jambon, bacon, saumon ou tomate 

- Porridge au lait ou à l’eau 

Toute l’équipe de la Villa Belrose vous souhaite un  
bon appétit. 

 

Break fa s t  a t  t h e  V i l l a  Belro s e  
 

Dear Guest, we offer you a special selection of traditional, French products as well as a fine 
selection of Provençal and Mediterranean delicacies on our breakfast buffet. 

 
The team of our Chef, Pietro Volonte can prepare a hot dish of your choice. 

 
- Boiled egg, poached egg 
- Omelet, scrambled or fried egg, plain or with your preferred garnish: 

herbs, tomatoes, onions, mushrooms, bacon, ham, cheese or fried 
sausages 

- Eggs Benedict served on muffin with spinach and hollandaise sauce 
! At your choice with: ham, bacon, salmon or tomatoes 

- Porridge with milk or with water 

The entire team of the Villa Belrose wishes you bon appétit.



	

	

	

Les fruits 
Salade de fraises 
Salade de fruits mélangés 
Compote de fruits 
Fruits au sirop 
Melon 
Plateau de fruits frais 

Viennoiseries 
Croissant  
Pain au chocolat 
Chausson aux pommes 
Pain aux raisins 

Pâtisseries 
Cake nature ou chocolat 
Tarte du jour aux fruits 
Crêpes 

Les Yaourts 
Yaourt nature et aux fruits 
Yaourt allégé 
Fromage blanc 40 et 0% 

Les fromages 
Gouda et Edam tranchés 
Camembert, Selles sur Cher et Comté 

Beurre 
Beurre doux 
Margarine 

The fruits 
Strawberry salad 
Mix Fruits salad 
Fruit compote 
Fruits in syrup 
Melon 
Fresh fruits platter 

Bakeries 
Croissant  
Pain au chocolat 
Apple turnover 
Raisin bread 

Pastry 
Cake, plain or chocolate 
Fruit Tart of the day 
Pancakes 

Yoghurts 
Yoghurt, plain and fruity 
Skimmed yoghurt 
White cheese 40 and 0% 

Assortment of Cheese 
Gouda and Edam sliced 
Camembert, Selles sur Cher et Comté 

Butter 
Sweet cream butter 
Margarine 

Les pains 
Baguette 
Pain de mie toasté 
Petit pain nature  
Petit pain aux céréales 

Charcuterie 
Jambon blanc 
Jambon cru Serrano 
Salami 
Mortadelle 
Saucisson de montagne 
 

Poisson 
Saumon fumé 
 

Confitures 
Les confitures exclusivement de  
«Moulin Calanquet en Provence» 
et « Tea Together 5 Stars » 
Sélection de miel 
Nutella 
 

Céréales 
Selection Exclusive de cereales 
Bio “Esprit gourmand”, origine 
Provence 

Bakery 
Baguette 
Toast 
Rolls – white and with cereals 
 

Cold meat 
White ham 
Raw ham Serrano 
Salami 
Mortadella 
Mountain sausage  
 

Fish 
Smoked salmon 
 

Spreads 
 

Exclusive jam selection from 
«Moulin Calanquet en Provence» 
And “Tea Together 5 Stars” 
Selection of hon00eys 
Nutella 
 

Cereals 
Exclusive Bio cereals selection  
« Esprit gourmand », origin 
Provence 

 


