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CHATEAU CORDEILLAN-BAGES

LES ENTREES

LES COQUILLAGES
Mariniéres, créme foisonnée de petit pois en variation
Soufflé contemporain aux moules de Bouchot parfumées de curcuma et de sésame noir
Huitre du Médoc pochée de chez M. Lucet, créme de cresson des fontaines
46 €

LE FOIE GRAS
En marbré aux artichauts de Macau et trévise a la vinaigrette de graines de courge
Poché dans un bouillon de soja maturé, anguille fumée et cébette
En royale sur une concentration de Porto Vintage

45 €

L’ASPERGE
Verte, en blanc-manger sur un coulis d’oseille

Blanche, a la maltaise et brioche mousseline
44 €

LES POISSONS

LE SAINT-PIERRE
Roéti, navarin de petits navets glacés au beurre cru d’Echiré
Décoction de romarin

62 €

LE TURBOT
Confit, salsifis caramélisés et pois chiches, chutney de dattes/Harissa
Bouillon a 'orientale

60 €

LA SOLE
Pochée, champignons boutons et serpentins de seiche
Condiment acidulé aux algues, capres frites

Sauce Vin Jaune

58 €

Prix nets, service compris
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CHATEAU CORDEILLAN-BAGES

LES VIANDES

LA VOLAILLE FAVEROLLES DE VERTESSEC
Toast de pain traditionnel et foin des alpages
Risotto d’orge perlée, nuage de Parmesan
60 €

L’AGNEAU DE LAIT
Selle et filet mignon en viennoise végétale sur un coulis de cresson des fontaines
L’épaule marinée en cromesquis, foisonnée de polenta a I’huile de coriandre

62 €

LE RIS DE VEAU
Contisé a la Cécina de beeuf, salmigondis d’anchois et d’olives noires
Quenelle de persil a la moutarde de Meaux
Gnocchis
59 €

FROMAGES FRAIS ET AFFINES

22 €

LES DESSERTS

LE CHOCOLAT
Sur une mousse Madong et des écorces de chocolat, sablé a la fleur de sel
Glace Lapsang Souchong
19 €

LE MONT BLANC
Opaline de meringue sur une mousse de marrons glacés et chantilly vanille
Sorbet clémentine

19 €

LA FRAISE
Parfait glacé et rhubarbe confite, pignons de pin, espuma coco
Extraction tiede
19 €
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