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LA CHEVRE DOR

Une cuisine solaire, minérale et marine, aromatique et végétale.

A la Chevre d’Or, Arnaud Faye célebre [’authenticité d’un terroir exceptionnel qui
s’étend des contreforts rocheux du Mercantour jusqu’au bleu intense de la
Meéditerranée.

Ces menus s’inspirent de ces contrastes et magnifient les produits de la Riviera
comme de [’arriere-pays.

Nous sommes heureux de pouvoir vous guider sur cette terre de saveurs et de
lumiere.
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Afin de sublimer votre expérience,
le Chef et ses équipes vous proposent une expérience unique au fil d 'un menu.

De Roche et d’Eau

Menu servi pour [ ensemble de la lable, jusqu @ 21445,

Tourteau,
au thym citron et haricots, yaourt battu au caviar

Ko%K
Céleri,
comme un risotto a la liveche et truffe Mélanosporum
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Rouget de roche,
grillé, fenouil, comme une soupe a la rouille

k%%

Agneau de Sisteron,
Aubergine, jus aux champignons et herbes des falaises

*kk

Vision d’un citron de pays,
parfumé a la verveine

220€

Ces menus vous sont donnes d fitre indicanyf uniguemernt
WNotre chef ne travaillant gu avec des produlls Jiais de saison, selon un arrivage journalier,
certains plats peuvent épre susceptibles d étre modifies.
Mercr de nous communiguer loute allergre ou restyiction alimentanre d ! avanice.



De Roche et d’Eau

Menu servi pour [ ensemble de la table, jusqu @ 27430,

Tourteau,
au thym citron et haricots, yaourt battu au caviar
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Gamberoni,
laqués aux sucs des tétes, composition d'avocat au poivre de Timut
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Céleri,
Comme un risotto a la liveche et truffe Mélanosporum
Kok ok

Turbot,

snacké, carottes aux épices douces et citron confit
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Rouget de roche,
grillé, fenouil, comme une soupe a la rouille
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Agneau de Sisteron,
Aubergine, jus aux champignons et herbes des falaises

*kk

Vision d’un citron de pays,
parfumé a la verveine
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La Fraise & Rhubarbe en déclinaison

260€

Ces menus vous sont donnes d fitre indicanyf uniguemert.
WNotre chef ne travaillant gu ‘avec des produils Jiais de saison, selon un arrivage journalier,
certains plats peuvent épre susceptibles d ‘étre modifies.
Mercit de nous communiguer ltoute allergre ou restyiciion alimentaire a [ avauce.



