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Salade de burrata, supréme de pamplemousse, Mesclun, graines de fenouil 22
Soupe au Pistou de la Villa La Coste 19

Tartare de daurade de Méditerranée avec saumon,
Avocat marinée au citron vert et coriandre, extrait de céleri, pomme et concombre 27

Tarte feuilletée aux tomates anciennes, Salade d’herbes fraiches du potager 22
Salade de pasteque et melon brodé, Olives noires et feta, vinaigrette a la verveine 21
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Cote de veau fermiere grillée, Ilégumes rotis et purée de pomme de terre a I’huile d’olive 42
Gambas roties et flambées a la farigoulette, Tagliatelles maison au pistou 44

Petits farcis au petit épeautre de Haute Provence gratinés a la tomme de chévre,
Olives noires, citron 32

Cotelettes d’agneau des Alpilles grillées aux herbes,
Pommes de terre, oignons et ail confit, jus au thym 40

Filet de daurade de Méditerranée poélé, Tian de légumes 38
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Assiette de fromages affinés, Mesclun, Confiture d’abricot 18
Mousse au chocolat Mangaro, Langue de chat a 'orange 14
Tarte tatin a la péche provencale, Glace au caramel beurre salé 14
Fraises, Framboises et myrtilles en sabayon 14

Glace Maison : Vanille bourbon, Chocolat, Noisette
Sorbet Maison : Citron verveine, Fruits Rouges, Fruits Exotiques 12

Prix nets en euros et service compris
Viande d’origine Frangaise
Liste des Allergénes disponible sur demande



