At la Chévre d’Or, Arnaud Faye celebrates this outstanding
and genuine terroir extended from the Mercantour mountains
to the Mediterranean sea.

His cuisine is inspired by these contrasts and magnified products
From the Riviera and the country side.

We are thrilled to lead you on this land
of flavors and enlightenments.
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Taxes et services compris-Prix nets en Euros
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From Rocks and Waves

Cherry tomatoes,
Filled with Burrata and fennel, fomato water imnjiused witl; jig leaves
kkk

Lobster,
Roasted and smoked with fyssop, Philibon melon

kkk

MICHELIN

Langoustine,

) ) . ) ) Roasted stupfed courgette flower, aromatic fierbs brot/s
By creating this menu, la Chevre d’Or is committed

to donate 10% of the “Bon Menu”
to the association “A table, les soignants !”

kK

John Dory,

Seared, slow cooked carrols with sweet spices and preserved lenon
%k %k %k

Local catch of the day,
Six courses menu around our region, Larbecued artichokes with anchovy butter, fish soup
supporting our local growers and grocers. o
Lamb,

Rubbed with myrile, FProvencal tomatoes and chickpeas
Kk

240€ per person

Peach and nectarine,

Lnhanced with Espelette pepper and coriander
kksk

Vision of a Riviera lemon,
LFlavored with verbena

260€ per person

Five courses without «langoustiney, « John Dory » and «FPeacl and nectariney 220€




A la Chévre d’Or, Arnaud Faye célébre I'authenticité
d’un terroir exceptionnel qui s étend des contreforts rocheux
du Mercantour jusqu’au bleu intense de la Méditerranée

Ses plats s’inspirent de ces contrastes et magnitie
les produits de la Riviera comme de I’arriére-pays

Nous sommes heureux de pouvoir vous guider sur
cette terre de saveurs et de lumiére.
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De Roche et d’Eau

Tomates cerises,
Farcie d la Burrata el fenoutl, eau a la feulle de figurer
kkk

MICHELIN

Homard,
LFumé a /l hysope, melon roti sans cuisson, barbajuan des pinices

kkk

Langoustine,

, . , , . Rotie, fleur de courgette farcie, bouillon d %erbes aromatigues
En créant ce menu, la Chevre d’Or s’engage a

reverser 10% du « Bon Menu » a I’association

« A table, les soignants ! » Saint Pierre,
Shacke, caroties aux epices douces et cilyon confit

kkk

kK

Péche du jour locale,

Menu en six services au fil de notre ré gion, Artichauts grillés au barbecue au beurre d anchois, soupe de poisson
faisant la part belle a nos producteurs ook
Agneau de pays,
[Frotté a la myrite, fomate provengale et éfuvee de pois chichies
2H0€ par personne *okk

Péche et Nectarine,

Relevees au piment d espelette et @ la coriandre
kksk

Vision d’un citron de pays,

LParfumé a la verveine

260€ par personne

L1 cing services, sans les plats «Langousiimey, « Samt Frerrve » et « Peche Nectarine » 220€




