
Prix nets, service inclus 

 
Prendre de la bouteille 

 

liste, vermillon, et le noir, alerte, safran, poisson, coquelicot, planète, betterave, 
moulin, écrevisse, chaperon, à lèvres, bordeaux, cerise... 

 
 
La cuisine du comptoir / Finger food 
 
Grignotage salé / Snacks 
Jambon ibérique Cebo 36 mois (95 G), Guindillas / Iberian cebo ham slices 36 months (95g), Guindillas  21 € 
Burrata (125g), mesclin d’herbes de notre potager / Burrata (125g),  garden sprouts salad  16 € 
Velouté de potimarron, graines de courges grillées / Red kuri squash soup, grilled pumpkin seeds     9 € 
Croque basque / Toast sandwich made of basque country specialties    12€ 
Découpe de saumon mariné aux pousses aromatiques / smoked salmon slices marinated with herbs  11 € 
Ossau Iraty, confit pomme piment / Basque country sheep cheese with its apple pepper confit   12 € 
 
Grignotage sucré à partager / Sweets to be shared 
Assortiment de gourmandises  / Sweets assortment      11€ 
Crème aux œufs et caramel / egg cream with fudge      7€ 
Gaspacho d’ananas au citron vert / pineapple and green lemon gazpacho    6 € 
 
Planche de Victuailles à Partager / Selection to share      21€ 

 
Sélectionnés avec soin par notre chef. Découvrez-les produits régionaux  

et baladez-vous dans notre épicerie gourmande. 
 

Carefully selected by our chief, discover our local products  
and enjoy our delicatessen shop 
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Les vins au verre 
 
Champagne Au Verre          € 
Coupe Deutz Brut         15 
Coupe Deutz Rosé         19 
 
Les vins Blancs au Verre – 15cl        € 

Pessac – Léognan 
Les hauts de Smith – 2018 – Second Vin       13 
Château Smith Haut Lafitte – 2010       46 
Haut Bergey Cuvée Paul – 2019        9 
Réserve de Malartic –  2018        12 
 
Bordeaux 

Sauternes Cyprès de Climens – 2009       16 
Château Langlet 2018          6 
Clarendelle 2018         7 
 
Côtes de GASCOGNE 
Uby N°4 – 2019          7 

 
La Grand’Vigne– 2018         9 
 
Sydre Argelette Eric Bordelet – 2017       7
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Les Vins Rouges au Verre – 15cl         € 
Pessac-Léognan 
Le Lièvre – 2015         8 
Les Hauts de Smith – 2017 –Second Vin       13 
Château Smith Haut Lafitte – 2011       37 
Chateau Carosse Martillac – 2018        15 
L'équipage du Carosse Martillac–  2018        9 
 
Bordeaux 
Clarendelle - 2015         8 
Bad Boy –2016         8 
Graves 
Mirambeau Papin –2015        7 
Château  Langlet – 2016        6 
 
Les Vins Rosés au Verre – 15cl      
Côtes de povence 
Miraval 2019     12 

 
Dégustation de 3 Vins de la Propriété – 8cl        € 
Le Lièvre Rouge, Les Hauts de Smith Rouge et Les Hauts de Smith Blanc    35 
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Les vins en bouteille 
 
Les champagnes - 75cl          € 
 

Deutz brut          75 
Deutz brut rosé         90 
Barons de de rothschild brut millésime 2010       130 
 
Les vins blancs - 75cl          € 
 

Pessac-Léognan 
Les Hauts de Smith – 2018        65 
Château Smith Haut Lafitte – 2010       230 
Châteaut Haut Bergey Cuvée Paul  – 2019       45 
Réserve de Malartic –2018        60 
 
Bordeaux  
Clarendelle - 2018         35 
Château Langlet  – 2018        30 
Cyprès de Climens – 2009        80 
 

La Grand'Vigne –2018         45 
 

 

Les vins rouges - 75cl          € 
 

Pessac-Léognan 
Les Hauts de Smith – 2017        65 
Château smith Haut Lafitte – 2011       185 
Château Smith Haut Lafitte – 2012       185 
Le Lièvre – 2015         40 
Moulin de Couhins – 2015        40 
Domaine Chevalier – 2015        200 
Château Haut Bergey Cuvée paul –2017       45 
Château Carrosse Martillac –2018       75 
L'équipage du Carrosse Martillac – 2018       45 
Réserve de Malartic – 2018        60 
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Les vins rouges - 75cl          € 

 
Bordeaux 
Clarendelle - 2015         40 
Château Mirambeau Papin – 2015        30 
Château Langlet –2016         30 
Bad Boys –2016         40 
 
Provence, corse, Languedoc-Roussillon 
 
Les vins rosÉs -75cl          € 
 
Bordeaux 
Les Hauts de Smith – 2019        40 
 
 

Notre Sélection Prestige 
 

Les Vins Rouges – 75cl         € 
 

Pomerol 
Château Gazin – 2008         240 
Château Gazin – 2010         310 
Château Gazin – 2013         155 
Château Gazin – 2014         205 
 
St Julien  
Château Branaire Ducru – 2006        170 
Château Branaire Ducu – 2008        125 
Château Branaire Ducru – 2010        190 
Château Branaire Ducru – 2011        110 
Château Branaire Ducru – 2014        100 
 
Vallée du Rhône 
Côte Rôtie « Belle Hélène » S.Ogier – 2011       450 
Chateauneuf du Pape Collection Charles Giraud, Dom St Préfert – 2017    200 
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Loire 
Sancerre « Génération XIX » Dom Alphonse Mellot – 2014     205 
 
 
Bourgogne 
Volnay 1er Cru Clo de la Bousse d’or, Dom de la Pousse d’or – 2017     155 
Chambolle Musigny 1er Cru les Combes d’Orveaux, Taupenot Merme – 2017    215 
 
Languedoc-Roussillon – Corse 
Côte du Roussillon Village « La Muntada » Dom Gauby – 2016     195 
 
 
Notre Sélection Prestige 
 
Les Vins Blancs – 75cl         € 
 

Loire 
Vin de France « But en Blanc » Château de la Fosse Sèche – 2011     195 
Sancerre « Edmond », Dom Alphonse Mellot – 2016      120 
 
Bourgogne 
Chassagne Montrachet 1er Cru Les Macherelles François Carillon – 2017    160 
Puligny Montrachet 1er Cru Les Combettes, François Carillon – 2017    205 
 
Languedoc-Roussillon – Corse 
Vin de France « Diplomate d’Empire », Dom Abbatucci – 2016     140 
IGP des Côtes Catalanes « Le clos des fées », Dom Clos des Fées – 2013    170 
 
Alsace 
Riesling « Clos Ste Hune », F.E. Trimbach – 2013      370 
 

 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 
Alcohol abuse is bad for your health, please consume with moderation  
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